
 PROPOSITION MENU AVRIL 2022    CHAPELLE-AUX-CHAMPS 

 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Semaine 13 28/03/2022 29/03/2022  30/03/2022 31/03/2022 
01/04/2022  

POTAGE 
VIANDE 
SAUCE 
FECULANTS 
LEGUMES 
DESSERT 

    POTAGE TOMATES (1-9) 
COLIN POCHE (4) 
SAUCE MOUTARDE LEGER (1-4-7-9) 
PUREE POMMES DE TERRE, PETITS 
POIS ET CERFEUIL (3-7) 
FRUIT 

Semaine 14 04/04/2022 05/04/2022 06/04/2022 07/04/2022 08/04/2022 
POTAGE 
VIANDE 
SAUCE 
FECULANTS 
LEGUMES 
DESSERT 

    

 

Semaine 15 11/04/2022 12/04/2022 13/04/2022 14/04/2022 15/04/2022 
POTAGE 
VIANDE 
SAUCE 
FECULANTS 
LEGUMES 
DESSERT 

     

Semaine 16 18/04/2022 19/04/2022 20/04/2022  21/04/2022 22/04/2022 
POTAGE 
VIANDE 
SAUCE 
FECULANTS 
LEGUMES 
DESSERT  

POTAGE BROCOLI (1-7-9) 
SAUTE DE POULET 
SAUCE DEMI-GLACE (1-9) 
POMME DE TERRE NATURE 
COMPOTE DE POMMES 
YAOURT (7) 

POTAGE JULIENNE (1-9) 
CHIPOLATA DE VOLAILLE (1-3-5-7-9) 
SAUCE LYONNAISE (1-9-10) 
POMMES DE TERRE SAUTES 
SALADE MIXED – DRESSING (5-9-10) 
FRUIT 

POTAGE OIGNONS (1-7-9) 
SPAGHETTI BOLOGNAISE (1-3-9) 
FROMAGE RÂPE (7) 
 
 
BISCUIT (1-3-7-8) 

POTAGE TOMATES (1-9) 
FILET DE POISSON PANE (1-4-5-9) 
SAUCE TARTARE (3-9-10) 
POTEE AUX CAROTTES (3-7) 
FRUIT  

Semaine 17 25/04/2022 26/04/2022  27/04/2022 28/04/2022 
29/04/2022  

POTAGE 
VIANDE 
SAUCE 
FECULANTS 
LEGUMES 
DESSERT 

POTAGE ASPERGES (1-7-9) 
RÔTI DE DINDE 
SAUCE VIANDE (1-9) 
POMMES DE TERRE NATURE 
MELANGE DE LEGUMES D’ETE 
FRUIT 

POTAGE EPINARDS (1-9) 
KEFTAS A LA MAROCAINE (1-5-9) 
SEMOULE (1) 
TAJINE DE LEGUMES (1-9) 
PUDDING CHOCOLAT (7) 

POTAGE CREME CELERI (1-7-9)) 
HAMBURGER DE BOEUF 
SAUCE SAMBRE ET MEUSE (1-7-9) 
POMMES CAMPAGNARDE 
FRUIT 

POTAGE CHAMPIGNONS (1-7-9) 
QUENELLES DE VOLAILLE 1-3-5-7-9) 
SAUCE BASILIC CREME (1-7-9) 
PÂTES (1-3) 
FROMAGE RÂPE (7) 
BISCUIT (1-3-7-8) 

POTAGE TOMATES (1-9) 
PLANCHETTE DE POISSON POCHE (4) 
SAUCE NANTUA (1-2-4-7-9) 
PUREE POMMES DE TERRE (3-7) 
HARICOTS BEURRE 
FRUIT 
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 PROPOSITION MENU AVRIL 2022    CHAPELLE-AUX-CHAMPS 
1) Crustacés et produits à base de ces crustacées 

2) Œufs et produits à base d’œufs 

3) Poissons et produits à base de poissons 

4) Soja et produits à base de soja 

5) Arachides et produits à base d’arachides 

6) Lait et produits à base de lait, y compris le lactose 

7) Fruits à coques : amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de Macadamia et noix du Queensland et produits à base de ces fruits 

8) Céleri et produits à base de céleri 

9) Moutarde 

10) Graines de sésame et produits à base de sésame 

11) Anhydride sulfureux et sulfites en concentration supérieure à 10 mg/kg ou 10 mg/litre 

12) Graines de lupin et produits à base de graines de lupin 

13) Mollusques et produits à base de mollusques 

Les fruits et légumes locaux –  

À savoir produits en Belgique ou dans les régions limitrophes (Nord de la France…)  

Et de saison – à savoir en excluant ceux produits sous serres chauffées 

FRUITS :  

LEGUMES : asperges - cerfeuil – champignons – germes de soja – panais – pleurote – poireaux – radis – rhubarbe – salade – pommes de terre 

 


